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(Aktualisiert mit Daten aus dem Jahr 2015)

Hochwertiges Gemiuse aus der Region zu jeder Jahresz  eit

80 Gemdusegartner von der Reichenau arbeiten in der Genossenschaft
Reichenau-Gemiuse eG zusammen. Sie sorgen daflr, dass Sie als Ver-
braucher zu jeder Jahreszeit frisches, hochwertiges Gemuse aus der
Region kaufen kénnen.

Unsere Gartner erzeugen pro Jahr etwa 14.000 Tonnen Gemise mit ei-
nem Wert von ca. 22 Millionen Euro. Im Einklang mit der Natur und Jah-
reszeit wird eine breite Palette unterschiedlicher Gemisearten erzeugt.
Unsere wichtigsten Produkte sind Tomaten, Gurken, im Frihjahr Blattsa-
late und im Winter Feldsalat und in unseren Gartnersiedlungen auf dem
Festland, Paprika, Bio-Gurken und Bio-Tomaten. Die Saisonalitat spielt
hierbei eine wichtige Rolle. Dabei verlangert der geschitzte Anbau in
Gewachshausern oder unter Folie/Vlies die heimische Gemisesaison flr
den Gemdusefreund. Folie und Vlies, eingesetzt im Freiland, werden
mehrjahrig verwendet und danach im Rahmen einer von der Genossen-
schaft organisierten und fir die Mitglieder kostenlosen Recyclingaktion
der Wiederverwertung zugefuhrt.

Neben einem breiten Standardsortiment erzeugen wir eine ganze Reihe
von Spezialitaten wie z. B. Uber 20 verschiedene Sorten an Tomaten von
Aroma-Tomaten bis in Form und Farbe verschiedene Kleintomaten, kurz
Variationen genannt. Aber auch Minigurken, Spitzpaprika, Peperoni,
oder kleine weil3e Rettiche genannt ,Eiszapfen* runden das Sortiment
ab. Dies wollen wir weiter aus-
bauen und dabei auch beson-
ders geeignete Sorten fir den
Anbau auf der Insel Reichenau
einsetzen. Aus diesem Grund
wurde auch ein eigenes Label
fur Spezialitaten entworfen und
in den Kommunikationsauftritt
integriert.




Salate, Tomaten, Gurken, Feldsalat von der Insel Rei-
chenau wurden als geographische Marke von der Eu-
ropaischen Union geschutzt. Ferner unterliegt die Pro-
duktion einer bei der EU eingetragenen Spezifikation.
Die Einhaltung dieser Spezifikationen wird jahrlich, un-
abhangig und neutral tGberprift. Mit dieser herausra-
genden Auszeichnung stehen diese Reichenauer Er-
zeugnisse auf der gleichen Stufe wie beispielsweise auch der Schwarz-
walder Schinken, die Nurnberger Rostbratwurst, die Spreewaldgurke
oder Lubecker Marzipan.

Der Grol3teil des Reichenauer Gemiuses wird in Baden-Wirttemberg und
Bayern vermarktet. Nur ein kleiner Teil der Gemuseerzeugnisse findet
den Weg zum Verbraucher in die Region Vorarlberg in Osterreich.

Durch diese Marktnahe sind kurze Transportwege garantiert und gleich-
zeitig ein aktiver Beitrag zum Klimaschutz geleistet.

Qualitatssicherung

Um die Qualitat unserer Produkte sicherzustellen, haben wir schon vor
uber 10 Jahren das ,Reichenauer Qualitatssicherungssystem* eingerich-
tet. Dieses System sieht auf Grundlage eines Monitorings die stichpro-
benartige Vorerntekontrolle aller Gemuseprodukte vor. Erst nach erfolg-
ter Untersuchung auf Rickstande der Stichprobe in einem akkreditierten
Labor, darf nach Vorliegen des entsprechenden Ergebnisses und bei
Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben die Ernte beginnen. Dabei werden
die Stichproben aus allen unterschiedlich strukturierten Erzeugerbetrie-
ben gezogen und analysiert. Dieses Verfahren hat neben der Sensibili-
sierung der Erzeugerschaft auch ganz klar den aktiven Verbraucher-
schutz zum Ziel. Mittlerweile wurde das Reichenauer System auch von
Handelspartnern kopiert und wird aktiv in den Reihen des Lebensmitte-
leinzelhandels angewendet.

Pro Jahr werden im Rahmen dieses Systems zwischen 400 — 500 Ruck-
standanalysen gezogen und in akkreditierten unabhangigen Laboren un-
tersucht. Des Weiteren ist die Reichenau-Gemduse freiwilliges Mitglied
im Untersuchungsring des Landesverbandes Baden-Wirttemberg des
Frichte-Import und Grol3handels e. V. Im Rahmen dieser Mitgliedschaft
werden ebenfalls Rickstandsanalysen durchgefuhrt.



Samtliche Ergebnisse werden mit den jeweiligen Erzeugern, aber auch
mit dem Beratungsdienst mit dem Ziel besprochen, eine weitere Optimie-
rung bzw. Reduzierung von Pflanzenschutzanwendungen zu erreichen.

Durch alle diese Analysen und Aktivitaten wird sichergestellt, dass Ge-
mise von der Reichenau allenfalls geringfligige Riuckstande von Pflan-
zenschutzmitteln aufweist. Jederzeit liegen diese deutlich unter den ge-
setzlichen Grenzwerten.

Wir machen aus diesen Zahlen kein Geheimnis. In unserem aktuellen
~Ruckstandsbericht”, der von jedem Kunden eingesehen werden kann,
sind die Zahlen offen gelegt.

facon W Die hohen Anspriiche an die Qualitatssicherung
¥ ,:rrir1xar Werden durch eine Vielzahl von Zertifizierungen
g e =z~ dokumentiert: Die IFS-Zertifizierung im hdchsten
L Level und die Bio-Zertifizierung fir den Handel
"= mit Bio-Gemuse werden auf der Ebene der Ver-
o marktung durchgefihrt. Auf der Erzeugerebene
: bestehen Zertifizierungen fir QZ BW, QS und
QS GAP, und zwar fur jeden Betrieb, ob grof3 ob

()

klein. Unser Anspruch, wie der der Gartner ist es,

mit diesen sich jahrlich wiederholenden Zertifizie-
s Lty : rungen das hohe Umwelt- und Qualitatsbewusst-
T s sein aktiv zu leben und zu erhalten.

Integrierte Produktion

Seit Uber 20 Jahren ist die Reichenau- ‘5\0 H EQ
Gemise Lizenznehmer des Qualitatszei-
chens Baden-Wdurttemberg (QZ BW). Da- <) Baden-Wirttamberg <

QUALITAT

hinter  verbirgt sich die integriert-
kontrollierte Anbauweise. Alle Erzeuger der

Genossenschaft arbeiten mindestens nach 'KONTROLLIERTEM ANBAU
den verbindlichen Vorgaben dieser Produk-
tionsweise soweit sie nicht die biologische
Anbauweise gewéhlt haben (s. u.).

Integrierte Produktion, was ist das?

Die Gartner der Insel Reichenau bemthen sich seit vielen Jahren, quali-
tativ hochwertiges Gemise mit mdglichst wenig chemischen Hilfsstoffen
zu produzieren.



Dabei werden alle Mdglichkeiten genutzt, die geeignet sind, den Einsatz
von Dinge- und Pflanzenschutzmitteln zu reduzieren. Dazu gehort die
sorgfaltige Pflege und Gesunderhaltung des Bodens, ebenso wie die
Aufzucht gesunder und widerstandsfahiger Jungpflanzen. Es wird nur
bestes Saatgut eingesetzt, wobei die Sorten bevorzugt werden, die fir
unseren Standort besonders geeignet sind.

Unkraut wird mdglichst durch Hacken, Dampfen oder Abflammen, also
mechanisch, bekdmpft, um auch hier den Einsatz chemischer Mittel so
gering wie moglich zu halten. Von besonderer Bedeutung sind in diesem
Zusammenhang die Bodenuntersuchungen. In einem Labor werden jahr-
lich ca. 1.500 Bodenproben genau analysiert, mit dem Ziel, die Duinger-
gaben auf ein absolutes Minimum zu reduzieren. Dies ist aktiver Res-
sourcenschutz (Boden, Wasser, Luft) und zielgenaue Dingung. Mehr
und mehr kommen auch N-stabilisierende Diinger zum Einsatz, was eine
geringere Auswaschungsneigung von Nitrat zur Folge hat.

In den Gewéachshausern setzen die Gartner der Reichenau Nutzlinge
gegen die Schéadlinge ein, damit auch hier die Verwendung chemischer
Insektenbekampfungsmittel auf ein Mindestmald herabgesetzt werden
kann.

Die zahlreichen Anbau- und Pflanzenschutztechniken miteinander zu
verbinden, also in eine komplexe Anbaumethode zu integrieren, nennt
man ,Integrierte Produktion®.

Ntzlinge gegen Schadlinge

Auf der Insel Reichenau, mit ca. 150 ha Anbauflache, gibt es etwa 40 ha
Gewachshauser. Diese bieten mit ihrem besonders warmen Kleinklima
nicht nur beste Voraussetzungen fur das Wachstum von Gemise, son-
dern leider auch fir die Vermehrung von Schadlingen, zum Beispiel
Blattlausen, Spinnmilben und weil3en Fliegen.

Die weil3e Fliege ist z. B. schneeweild und nur ca. 2 mm grol3. Sie hat die
unangenehme Eigenschaft, dass ihre Larven die Pflanzen aussaugen
und damit erheblich schadigen. Andererseits gibt es eine Schlupfwespe,
die sich dadurch fortpflanzt, dass sie die Larven der weil3en Fliege an-
sticht und ein Ei in die Larve legt. Wenn die kleine Wespe ausschlipft,
benutzt sie die Larve der weil3en Fliege als Nahrung und frisst sie von
innen heraus auf. So wird durch einen ,Nutzling“ ein ,Schadling“ vernich-
tet. Der Einsatz von chemischen Insektenvernichtungsmitteln ertbrigt
sich dadurch. Ebenso gibt es fir Pflanzen unschadliche Raubmilben, die
sich von den unerwinschten Spinnmilben ernéhren.

AulR3erdem gibt es fir Menschen und Pflanzen unschadliche Pilze und
Bakterien, die ebenfalls Schadlinge befallen und abtéten oder doch zu-
mindest so weit dezimieren, dass der von ihnen angerichtete Schaden
relativ gering bleibt. Um die Gartner in dieser anspruchsvollen Aufgabe
optimal zu unterstitzen, wurde der Nutzlingsvertrieb in die Schwesterfir-



ma der Reichenau-Gemise eG, dem Reichenauer Gartner Center inte-
griert. Hier begleiten zwei hochqualifizierte Beraterinnen die Gartner
beim Niutzlingseinsatz. Diese betreuen u. a. auch den Einsatz von Hum-
melvolkern zur Bestaubung in den Tomaten.

Hinter der integriert-kontrollierten Anbauweise verbirgt sich, wie erlautert,
die kontinuierliche Bestrebung, die Menge der eingesetzten Pflanzen-
schutzmittel mdglichst gering zu halten und mehr und mehr auf unbe-
denkliche, Insekten und Bienen schonende Mittel zuriickzugreifen. Ganz
wichtig ist in diesem Punkt auch die enge Zusammenarbeit der Gartner
mit der Beratung Gartenbau Reichenau/Bodensee GmbH (Beratungs-
dienst Reichenau e. V.). Der Beratung gehoren zwei erfahrene Garten-
bauingenieure an.

Warum werden Gewachshausbéden gedampft?

Wahrend in den meisten — auch européaischen — Landern wirksame
Chemikalien zur Verfiugung stehen, um die Gewachshauser zu entseu-
chen, sind diese Mittel bei uns seit vielen Jahren nicht mehr zugelassen.
Dies ist zwar ein Wettbewerbsnachteil, doch haben sich unsere Gartner
darauf eingestellt.
Auf der Insel Reichenau werden die Béden der Gewachshauser ge-
dampft. Schon in den 60er Jahren hatte die Genossenschaft der Gartner
drei grol3e Dampfgerate im Einsatz.
Dabei wird mit einer mobilen Dampfmaschine
Wasserdampf erzeugt, der dann in den Boden
geleitet wird. Dieser muss zuvor mit einer Spe-
zialfolie abgedeckt werden. Durch die Erhitzung
auf 75 — 90 °C werden pflanzenschadliche Bo-
 denlebewesen (Bakterien, Pilze, Unkrauter und
Nematoden) abgetttet. Naturliche Bodenlebe-
wesen und Mikroorganismen stellen sich sehr schnell wieder ein, so
dass sich ein gesundes Bodenklima rasch wieder einstellt.

Im Rahmen des IP-Anbaus wird auf der Reichenau komplett im organi-
schen Substrat angebaut. Dies ist in der Regel direkt der gewachsene

Mutterboden , oder aber im anderen Fall Kokossubstrat . Auf syntheti-
sche Unterlagen zum Anbau wird bei den Genossenschaftsgartnern ver-
zichtet. Am Ende einer Kultur wird das gebrauchte Kokossubstrat in den
Boden eingearbeitet. Organische Substanz wird den B6den in Form von
Riedgras, z. B. aus dem Wollmatinger Ried zugefiuhrt. Ein Einsatz von
Klarschlamm findet ebenso wenig wie das Ausbringen von tierischen Ab-
fallen statt.



Bio-Anbau wird immer wichtiger

Eine zunehmend wichtige Rolle spielt auf der Reichenau der Anbau von
Bio-Gemiuse. Der Schritt vom IP-Anbau zu Bio ist nicht besonders grof3.
Aktuell macht der Bio-Anteil 19 % der Erzeugung aus. Wertmalig ent-
spricht der Bio-Anteil sogar 25 % der gesamten Erzeugung. Dieser Antell
wurde vor allem durch den neuen Biolandbetrieb auf dem Festland ge-
steigert (dieser Biolandbetrieb bewirtschaftet neben einem grofRen Ge-
wachshaus in Aach im Hegau auch noch 17 Gewachshauser auf der In-
sel Reichenau). Von der Reichenau kommen Bio-Produkte wie Fenchel,
Radicchio, Salate, Kohlrabi, Bohnen, Feldsalat, Krauter, Suf3kartoffeln
aber auch Gurken und Tomaten. Bio-Gemise von der Reichenau wird
entweder nach EU-Biorichtlinien erzeugt oder aber nach Vorgaben einer
der Verbande Bioland oder Naturland.
Wir sind bemiuht, diesen Anteil,
aber auch die Produktvielfalt wei-

ter zu erhéhen. Dazu haben wir
eine eigene Arbeitsgruppe unse-

rer Bio-Betriebe eingerichtet. Zur
besseren Vermarktung und zur
besseren Erkennung am Ver-
kaufsort haben wir zusatzlich ein ~a
eigenes Reichenauer Bio-Label

entwickelt.

BioGemiise
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Auch im Bereich der Vermarktungshalle fir die Marktgdnger und Gastro-
nomen aus der Region haben wir mit einer speziellen Bio-Insel noch
einmal auf das Bio-Sortiment hingewiesen. Somit hat auch der regionale
Anbieter von Speisen und Gemiuseprodukten die Chance, gezielt Rei-
chenauer Bio-Gemuse zu kaufen und dies auch seinen Kun-
den/Endverbrauchern zu prasentieren.

Gemlse aus gartnerischer Landwirtschaft

Das Reichenauer Gemise wird heute immer noch von einer grof3en Zahl
von Familienbetrieben erzeugt. Kleinstrukturierung bietet Raum fur ca.
85 gartnerische Familienbetriebe. Wo in anderen Regionen Uber 1.200
Hektar gemisebaulich bewirtschaftet werden (Gesamtflache der Insel
Reichenau 430 ha inkl. Wohn-, Gewerbe-, Kulturbebauung und sonstige
Infrastruktur) werden auf der Gemuseinsel im Bodensee von allen Be-
trieben ca. 100 ha im Freiland und 40 ha im Unterglasanbau bewirtschaf-
tet. Fur uns gilt immer noch das Leitbild der gartnerischen Landwirt-



schaft. Dabei sind die Betriebsgrof3en stark unterschiedlich, liegen je-
doch bei ca. 2 ha im Freiland und 0,75 ha im Unterglasanbau am un-
tersten Ende der GroRRenstrukturen in Europa. Insgesamt stehen den
Gartnern auf der Insel Reichenau 530 Gewachshauser unterschiedlicher
GrofRe zur Verfigung. Wahrend in Deutschland die durchschnittlichen
Gewachshausflachen bei 20.000 gm liegen, sind dies auf der Reichenau
nur 1.000 gm. Diese strukturellen Nachteile beeintrachtigen die Wirt-
schatftlichkeit massiv und moderate Veranderungen beziglich moderner
Gewachshéauser sind zwingend erforderlich, um den Gemiseanbau auf
der Insel Reichenau zu halten.

Zusatzlich haben sich, aufgrund dieser kleinen Strukturen, viele Familien
neben dem Gemiseanbau, aus wirtschaftlichen Grinden, auch noch
weitere andere Standbeine geschaffen, wie z. B. die Fischerei auf dem
Bodensee, Weinbau, Fremdenverkehr/Tourismus oder aber die Ausfih-
rung einer anderen Tatigkeit auf der Reichenau oder in den angrenzen-
den Regionen Singen, Konstanz, Radolfzell.

Faire Arbeitsbedingungen fiir alle Beschaftigten

Fur die Ernte des Gemuses braucht man eine gewisse Anzahl von Ar-
beitskraften, diese schwankt zwischen 1 und 5 Betriebshelfer je nach
Jahreszeit. Nahezu 100 % der Erntehelfer kommen aus dem Ausland.
Die Helfer kommen bevorzugt aus Polen und Ruménien und wohnen von
Marz bis Oktober bei den Reichenauer Familien. Oft kommen die Ern-
temitarbeiter schon Uber mehrere Jahre in die gleichen Betriebe und
schétzen das ihnen bekannte und familiare Umfeld. Eine faire Bezahlung
ist ebenso gegeben, wie die Anmeldung bei der Kranken- und Renten-
versicherung.

Im Schnitt stellt die Genossenschaft 5 jungen Menschen einen Ausbil-
dungsplatz zur Verfigung. Ausbildungsplatze werden angeboten fir die
Berufe Grol3- und AulRenhandelskauffrau-/mann, Kaufmann/-frau fur Bu-
romanagement, IT-Kaufmann und Fachkraft fur Lagerlogistik. Dartber
hinaus ist die Geschaftsfihrung ehrenamtlich bei der zustandigen Kam-
mer, IHK Konstanz/Schopfheim, im Ausbildungswesen als Abschlusspri-
fer und/oder im Schiedsgericht tatig.

Mitarbeiter sind das Kapital des Unternehmens, sie sind wertvoll, sie zu
motivieren muss ebenso das Ziel sein, wie ein respektvoller Umgang
miteinander. Hierzu hat sich das Fuhrungsgremium der Genossenschatft
intensiv Gedanken gemacht und einen Workshop mit einer externen Be-
gleitung durchgefuhrt. Als Ergebnis wurde ein sogenannter Wertedia-
mant erstellt. Dieser besteht aus den Bausteinen Erfolgsorientierung,



Fairness, Toleranz, Eigenverantwortlichkeit, Vertrauen und Transparenz.
Hiernach leben, arbeiten und kommunizieren wir im Unternehmen. Zu-
satzlich werden turnusmalig zu den normalen Personalgesprachen und
Personalversammlungen mit allen Mitarbeitern Férdergespréache durch-
gefuhrt. Diese Aufgabe Ubernimmt die jeweilige Fuhrungskraft. Ziel ist
es, auf Grundlage einer Analyse (Feedback) den Mitarbeiter in fachlicher
und personlicher Sicht zu férdern und gemeinsam mit ihm neue heraus-
fordernde Ziele zu formulieren.

Glaserne Produktion

Wir legen grol3en Wert darauf, dass die Kunden mit eigenen Augen se-
hen koénnen, wie unser Gemiuse angebaut, verarbeitet und vermarktet
wird. Transparenz schafft Vertrauen. Die Insel Reichenau wird jahrlich
von ca. 1 Mio. Tagestouristen besucht. Das Weltkulturerbe der UNE-
SCO, die Insel Reichenau, ist ein beliebtes Ausflugsziel. Dabei interes-
sieren sich die Besucher neben den Kirchen auch fur den Gemusebau,
der in allen Winkeln der Insel offen und transparent anzutreffen ist. Auf
der vom Gemisebau gepragten Kulturlandschaft der Insel werden die
Gartner bei ihrer taglichen Arbeit gerne beobachtet und stehen geduldig
einer Vielzahl von Gasten flr Fragen zur Verfigung. Informationen zum
Anbau oder Tipps flr den eigenen, heimischen Gemusegarten werden
bereitwillig gegeben. Hochqualifiziertes Gartnerwissen erfahrt somit eine
weitere Verbreitung.

Im Abstand von mehreren Jahren organisiert die
Genossenschaft gemeinsam mit ihren Gartner ei- =
nen Tag der offenen Tur mit dem Namen ,Tag der
glasernen Produktion“. Beim ,Tag der glasernen §
Produktion® 2010 kamen 25.000 Besucher, um M
sich Uber die Arbeit der Gartner und die Ablaufe in =¥
der Vermarktungsorganisation zu informieren. =

Wir ermdglichen unseren Kunden, sich detailliert Gber unsere Produkte
zu informieren, dazu gehdrt auch eine genau Deklarierung auf der Ver-
packung (Freiland, erdelose Kulturen bei Gurken). Uber eine neu ge-
schaffene Internetplattform und interessanten Filmen und Filmclips kon-
nen weitere Informationen bis hin zu den einzelnen Erzeugerbetrieben
eingeholt werden.

Pro Jahr fihren unsere Betriebsleiter rund 100 Besuchergruppen durch
ihre Anlagen. Auch die Genossenschaft erklart einer Vielzahl von inte-
ressierten Gruppen jedes Jahr die Ablaufe einer genossenschatftlichen
Vermarktung. Mit unserem neuen Informationsfilm und weiteren Kurzfil-
men zu den Themen: NuUtzlingseinsatz, Bio-Anbau, Vermarktung, Was-



serversorgung, Aussiedlungsprojekten geben wir den Kunden eine um-
fassende Information Uber den Gemuseanbau.

Besonders stolz sind wir darauf, dass uns in Zusammenarbeit mit der
Gesellschatft fur technische Zusammenarbeit (GTZ) regelméafig Gruppen
aus Entwicklungs- und Schwellenlandern besuchen, die von unserem
Modell der genossenschatftlichen Zusammenarbeit lernen wollen.

So besuchen uns immer wieder hochrangige Delegationen, beispiels-
weise aus der Ukraine, Kasachstan, China, Kroatien oder Uganda. Wis-
senstransfer findet aber auch Uber die Zusammenarbeit mit der GTZ
durch Fachvortrage durch die Geschaftsfihrung direkt in interessierten
Landern statt, so z. B. in Moskau, Kairo oder Zagreb.

Schonender Umgang mit den natirlichen Ressourcen
Wir haben den Anspruch, unsere Erzeugung so auszurichten, dass die

naturliche Umwelt méglichst wenig belastet wird. Das haben wir so auch
In unserer Satzung festgeschrieben.

Der Gemisebau bendtigt neben dem natirlichen Niederschlag, insbe-
sondere in den Sommermonaten, zusatzlich Wasser. Hierflr hat die Ge-
nossenschaft in den 50er Jahren ein eigenes Beregnungsnetz geschaf-
fen.

Wir haben den grof3en Vorteil, dass wir dieses
Wasser problemlos und in bester Qualitat dem
Bodensee entnehmen konnen. Hierzu stehen
\ der Genossenschaft und den Gartnern 4 See-
pumpwerke, 60 Kilometer Rohrleitung sowie
1.500 Entnahmestellen zur Verfigung. Den-
noch versuchen wir, so sparsam wie mdglich
mit dem Wasser umzugehen. Der Strom flr
die hocheffizienten, modernen Pumpen, immerhin tber 1 Million kWh,
aber auch fur die gesamte Vermarktung, wird seit Jahren als Bio-Strom
bezogen. Zuklnftige Projekte zur Reduzierung des Nahrstoffeintrags,
der tber Graben und Drainageleitungen aus den Gemiusefeldern in den
Bodensee gelangt, werden wir unterstitzen. Diese hohen Anforderungen
an das Beregnungsnetz werden koordiniert und Uberwacht durch einen
eigenen Wassermeister, der nattrlich ein Fahrzeug mit Gasantrieb fahrt.
Unterstltzt wird er mittels einer elektronischen Lecklberwachung. Diese
meldet ihm sofort einen unkontrollierten Wasserverlust. Zeitnah ist dann
eine Schadensbehebung moglich, der Wasserverlust kann reduziert
werden. Auch die Wasserversorgung in unserer Géartnersiedlung in Sin-
gen Beuren ist an dieses System angeschlossen. Allerdings steht hier
die Nutzung der nattrlichen Ressource Regenwasser in Beuren im Vor-




dergrund. Rund 80 Prozent des fur die Paprikaproduktion bendtigten
Wasser wird Uber das Gewachshausdach aufgefangen und dient nach
entsprechender Reinigung der Bewéasserung der Pflanzen.

In den Gewachshausern wird mittels Tropfbewasserung punktgenau und
bedarfsgerecht den Pflanzen an der Wurzel das Wasser zur Verfligung
gestellt. Dies ermoglicht ebenfalls einen Wasser sparenden und somit
Ressourcen schonenden Umgang. Des Weiteren wird das Mikroklima in
den Kulturen durch gezielte Wassergaben derart positiv beeinflusst, dass
die Gefahr von Pilzinfektionen drastisch sinkt. Somit reduziert sich auch
der mogliche Einsatz von Fungiziden.

Der sparsame Umgang mit Energie wird zunehmend zu einem wichtigen
Kostenfaktor.

In zahlreichen Gewachshausern haben wir bereits Energieschirme ein-
gerichtet. Im inneren Dachbereich der Gewachshéauser werden hier syn-
thetische Tucher eingebaut, die je nach Temperatur und Lichtintensitat
automatisch tber der Kultur ausgebreitet werden. Sie dienen einerseits
als Sonnenschutz bei starker Sonneneinstrahlung, andererseits dienen
die Schirme zum Schutz gegen die oft deutlich kiihleren Temperaturen in
der Nacht. Die warme Luft wird im Gewachshaus gehalten und Energie
eingespart.

Die Genossenschaft hat Uber sog. Operationelle Programme die Mdg-
lichkeit, solche Ressourcen schonenden Investitionen in den Gewéachs-
hausern mit 50 % uber die EU zu bezuschussen. Hierbei werden die in-
teressierten Gartner von der Genossenschaft in der Antragserstellung
und Abwicklung unterstitzt. Beim Bau neuer Gewachshauser soll die
Energieeffizienz mdglichst grol3 sein, entsprechend beraten und unter-
stitzen wir die betroffenen Gemisegartner ebenfalls. Auf unserem Ver-
waltungsgebaude auf der Insel Reichenau haben wir bereits 2005 eine
Photovoltaikanlage mit 60 KV Leistung angebracht, die einwandfrei ar-
beitet. Die Anlage deckt 10 % des Strombedarfs der Vermarktung. Im
Jahr 2016 wird die gesamte Beleuchtung in der Halle gegen Strom spa-
rende LED-Beleuchtung ausgetauscht.

Bei der Wahl der Verpackung wird nattrlich auf die Wiinsche der Kund-
schaft eingegangen. Standardverpackung ist mittlerweile die umwelt-
freundliche Mehrwegsteige. Hierbei handelt es sich um Kunststoffklapp-
boxen, die fur einen mehrmaligen Umschlag ausgelegt sind. Wenn Ein-
wegverpackungen gewunscht werden, so versuchen wir, hochwertige,
sortenreine Materialien einzusetzen, die nach Gebrauch einem Recyc-
lingkreislauf zugefuhrt werden kdnnen. Hierunter fallen z. B. die Karton-
steigen. Bei Schalen wird ganz gezielt versucht, auf Pappschalen zu-
rickzugreifen, anstelle von PE- oder PP-Schalen. Der Recyclingkreislauf



Ist im Handel (Trennung der Fraktionen), aber auch bei der Genossen-
schaft durch die Abgabe der Lizenzgebihren an Unternehmen mit ent-
sprechender Plausibilitdtskontrolle sichergestellt. Im Anbau verwendete
Ernteverfrihungsfolien oder sonstige Verpackungsmaterialien aus der
gartnerischen Produktion (leere Pflanzenschutzmittelbehélter) werden
ebenfalls einer ordnungsgemalfen Entsorgung zugefihrt. Hierzu organi-
siert die Genossenschatft jahrliche Sammelaktionen und Gbernimmt auch
die anfallenden Kosten daftr.

Schon immer ist es das Ziel der Genossenschaft, mdglichst wenige Ge-
muiseprodukte wegzuwerfen. Allerdings fallen bei rund 14.000 Tonnen
leicht verderbliches Frischgemise immer auch Produkte an, die nicht
mehr vermarktet werden kénnen. Hier arbeiten wir eng mit den Tafeln in
der Region zusammen und geben Produkte, die noch gut verzehrbar
sind kostenlos an die Tafeln ab. Fur dieses Engagement wurde die Rei-
chenau-Gemiuse eG von den Tafeln bereits ausgezeichnet.

Die Reichenauer Gartnersiedlungen Hegau Bodensee

Im Jahr 2011 haben funf unserer Familienbetriebe begonnen, gemein-
sam ein neues Gewachshaus fur den Anbau von Paprika in Singen-
Beuren zu erstellen. Mit diesem Anbau soll in der Region fur Sud-
deutschland Paprika angebaut werden. Dieser Anbau von heimischer
Paprika reduziert die negativen Auswirkungen auf die Umwelt durch die
deutlich verkurzten Transportwege. Bisher kommen nur 6 Prozent der
Paprika aus deutschem Anbau. Der Rest muss importiert werden. Zu-
satzlich wurde im Jahr 2016 eine Erweiterung mit einer Grél3e von 1,8 ha
durchgefuhrt. Hier werden derzeit Auberginen und Spitzpaprika ange-
baut. Die Anlage wurde in der Grol3e so konzipiert, dass die Energiever-
sorgung mit der Bestandsanlage abgedeckt werden kann. Die Gemein-
schaftsnutzung von 5 Gartnern in einer Gewachshausanlage dient eben-
falls der Ressourcenschonung in Bezug auf Energie und Wasser.

Zur Senkung des Energieverbrauchs sind die neuen Gewachshauser mit
energiesparenden Stegdoppelplatten an den Wanden und zusatzlich mit
zwei Energieschirmen ausgestattet.

Die Energieversorgung erfolgt im Wesentlichen dber zwei Gas-
Blockheizkraftwerke. Seit dem Jahr 2014 werden diese ausschlie3lich
mit Biogas betrieben. Diese produzieren zuséatzlich Bio-Strom fur rund
3.500 — 4.000 Haushalte. Mit der Abwéarme werden die Gewachshauser
geheizt. Die Energieausnutzung betragt 98 %. Durch dieses Verfahren
werden rund 7.000 Tonnen CO:2 gegenuber einer dezentralen Stromver-
sorgung eingespart. Auf dem Dach der Verpackungshalle ist eine Photo-
voltaik-Anlage mit 160 KWp Leistung installiert.



Zur Bewasserung der Kulturen wird Regenwasser aufgefangen. Fast 80
% des Jahresbedarfs werden damit abgedeckt. 60 Vollzeitarbeitsplatze
wurden grof3tenteils mit Arbeitnehmern aus der Region geschaffen. Ne-
ben ordentlichen Arbeitsbedingungen erhalten die Mitarbeiter bereits
schon jetzt den vorgesehenen gesetzlichen Mindestlohn. Die Anlage
wurde im Rahmen eines Sondermoduls der QS-Gesellschaft in Bezug
auf die Arbeits- und Sozialleistungen zertifiziert.

Ziel ist es, in diesem modernen Gewachshaus die Paprika mit einem au-
Rerst geringen Einsatz von Pflanzenschutzmitteln zu erzeugen. Als Aus-
gleich fur die Inanspruchnahme der Gewachshausflachen wurden im
Anschluss an die Gewachshauser umfangreiche Flachen begrint und
Baume gepflanzt. Auf der Insel Reichenau werden Anbauflachen in ex-
tensiv genutzte, blihende Wiesen umgewandelt. Als weitere Aus-
gleichsmalRnahme wurden o6kologische MalRhahmen (Erstellung von
Buhnen) in der Radolfzeller Aach vorgenommen.

Mit der Inbetriebnahme eines der modernsten und grof3ten Bio-
Gewachshauser in Deutschland im Jahr 2014 wurde ein weiterer Meilen-
stein im Bio-Anbau gesetzt. In unserer Gartnersiedlung in Aach im
Hegau, betrieben von einem unserer Mitglieder, werden Bio-Gurken und
Bio-Tomaten nach Richtlinien des Biolandverbandes produziert. Eben-
falls wie bei dem Gewachshaus in Beuren wurden auch hier verschie-
dene MalRnahmen zur Reduzierung des Energiebedarfs getroffen.

Das Gewachshaus wird durch die Abwarme der grof3ten Biogasanlage
im Landkreis Konstanz beheizt. Die Anlage ist nur 200 Meter entfernt.
Diese Warme wurde friher nicht genutzt und findet jetzt eine sinnvolle
Verwendung im Bio-Gewachshaus. Vermarktet werden die Bio-Produkte
unter dem Label Reichenauer Gartnersiedlung, frisch aus dem Hegau.

Unsere nachsten Ziele

Die Erhaltung unserer Genossenschaftsstruktur mit einer Vielzahl von
profitablen Familienbetrieben ist Kern unseres Leitbildes. Daflir braucht
es Investitionen. Vor allem Investitionen in moderne Gewachshauser und
in die Etablierung von Produkten, die sich am Markt behaupten kénnen.
Nur dann finden sich junge Leute, die den Familienbetrieb weiterfiihren
wollen. Leider entsprechen viele Gewachshauser nicht mehr dem heuti-
gen Stand der Technik und sind veraltet.

Moderne Gewéachshauser sind jedoch die Grundlage fir den Erhalt des
Gemdisebaus auf der Insel Reichenau. Es besteht aus diesem Grund
Handlungsbedarf. Wir wollen diesen Wandel im Sinne der Nachhaltigkeit
gestalten. Deshalb haben wir auf Grundlage des Entwicklungskonzepts



der Gemeinde Reichenau das Ziel, 6kologische, 6konomische und sozia-
le Aspekte miteinander zu verknipfen. Dies heil3t konkret, neue moder-
ne energiesparende Gewachshauser fir investitionswillige Gartner.
Durch die gemeinschaftliche Nutzung von Infrastruktur wie Energiever-
sorgung etc. analog zur Gartnersiedlung in Singen/Beuren, sollen insbe-
sondere wirtschaftliche Nachteile durch Strukturnachteile auf der Insel
Reichenau abgebaut werden. Im sozialen Bereich kann die hohe Ar-
beitsbelastung der Gartner durch Arbeitsteilung und Vertretungsregelun-
gen durch so ein Modell optimiert werden. Der Nettoflachenverbrauch
auf der Insel soll nicht steigen. Neue Flachen, an topographisch geeigne-
ten Stellen, sollen mittel- und langfristig durch den Rickbau alter Ge-
wachshauser kompensiert werden. Diese Flachen sollen dann anderen
Nutzungsarten zur Verfigung stehen.

Die Herausforderung auf der Insel Reichenau wird es sein, die positiven
Aspekte eines solchen Konzepts zu kommunizieren und die Menschen
fur ein solches Konzept zu begeistern.

Die Umsetzung in den Folgejahren ist das Ziel der Genossenschatt.

Wir nehmen unsere Rolle als Teil der Gesellschaft auf der Insel Rei-
chenau, aber auch dartber hinaus, sehr ernst und werden uns weiter in
Initiativen engagieren, die auf den Erhalt unserer naturlichen Lebens-
grundlagen abzielen.

Gemeinsam mit den Umweltverbanden setzen wir uns flr eine gentech-
nikfreie Region am Bodensee ein, so wie wir es bereits gemeinsam mit
der BUND Gruppe Reichenau fiur die Gemeinde erreicht haben.

Insel Reichenau, 1. September 2016

Johannes Bliestle
Geschaftsfuhrer



